Chef’sChoice
Kaksivaiheinen kompakti veitsenteroitin 476

Lyomaton terdavyys ja kestava tera!

. Teroittaa nopeasti ja vaivattomasti suorateraiset veitset

. Korkealaatuinen volframikarbidi ja keraamiteroitus

. Kevyt ja kompakti: helppo sdilyttaa laatikossa, repussa tai vaikka kalapakissa
. Tyylikdas muotoilu

. Kaksi vaihetta: teroitus ja viimeistely erikseen luovat kestdvan teran

o Teroittaa keittio-, urheilu ja taskuveitset

. Soveltuu seka oikea- ettd vasenkatisille

. Pehmea kahva, josta saa pitdvan otteen turvallisesti

Vaihe 1: teroitus

Korkealaatuinen volframikarbidi luo alkuun tarvittavan teran

Vaihe 2: viimeistely

Hienot keraamipinnat viimeistelevat teroituksen ja luovat tehokkaan ja kestdvan terdn

Kayttoohjeet
1. Aseta teroitin tasaiselle ja kestavalle pinnalle (esimerkiksi péydan laidalle)
2. Liuta veistd itsedsi pain kevyesti painaen vaakasuorassa vaiheen 1 lavitse (stage 1).

Yleensa 4-5 vetoliiketta riittaa.

HUOM! Veitsi voidaan asettaa myds kulmaan vaiheessa 1 vedettaessa antaen lisda tehoa
teroitukseen. Veitsen kahvaa voidaan nostaa tai laskea timan saavuttamiseksi.

3. Liuta veistd itsedsi pdin toisen vaiheen (stage 2) lavitse viimeistelldksesi teroituksen.
Yleensa vain 1 tai 2 vetoliiketta riittaa.

Puhdistus: puhdista teroitin kuivalla ja pehmeall liinalla. Ald huuhtele vedella.

Sopii taydellisesti: Keittioon, metsastykseen, kalastukseen, retkeilyyn ja kotikaytt66n
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